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Schwarz: Beitrag sum Mineralstoffgehalt des Honigs.

[ Zeitschrift fir
angewandte Chemie,

samer Nebenerscheinungen fiir die Reinigung von
Wasserstoff weniger in Betracht.

Brom wird jedoch, wie oben bereits ange-
deutet, mit groBtem Vorteil in solchen Féllen an-
gewendet, wo es sich darum handelt, Spuren
von Arsenwasserstoff aus groflen Gasmengen zu
isolieren und quantitativ zu bestimmen.

Nachschrift von G. Lockemann.

Diese Gelegenheit mdchte ich benutzen, um
auf einige Bemerkungen von A. C. Chapman
und H. D. Law am Schlusse ihrer Abhandlung:
,,Uber den Nachweis geringer Mengen Arsenik‘‘18),
mit ein paar Worten einzugehen. Diese Herren er-
heben ,,Einspruch gegen die Annahme, dal man
einen solch hohen Grad von Genauigkeit und Sicher-
heit des Arbeitens erreichen kénne*, wie er zum
Nachweis von 0,0001 mg Arsen erforderlich wire.
Sie zitieren dabei ausdriicklich die Arbeiten von
mirl?%) und von Bish op 2% und fiigen den wohl-
gemeinten Rat bei, ,,mehr Miithe auf die Erzielung
groBerer Sicherheit im Nachweis kleiner Mengen
Arsenik von etwa 1/5, mg' zu wenden, als ,,ge-
legentlich den 20. Teil dieser Menge nachzuweisen®.

Meine von den genannten Autoren zitierte
Arbeit hatte nun gar keinen anderen Zweck, als
groBere Sicherheit im Arsennachweis zu erzielen
und bei den vielen widerspruchsvollen Angaben der
fagt unermeBlichen Literatur iiber dieses Thema
die ganze Marsh-Liebigsche Methode durch
Aufdeckung der Fehlerquellen auf sichere Basis zu
stellen. Das war selbstverstindlich nur moglich,
indem man die wirkliche Leistungsfihigkeit der
Methode nach Ausschlufl aller storenden Bedin-
gungen bis an die duBerste Grenze. verfolgte. DaB
sich nunmehr bei genauer Beobachtung der er-
forderlichen Kautelen noch 0,0001 mg (oder 0,1 mmg)
Arsen nicht ,,gelegentlich®’, sondern mit Sicherheit
nachweisen laBt, ist nicht nur von mir, sowie von
meinem Mitarbeiter, Herrn Dr. M. Paucke,
immer wieder konstatiert, sondern auch von M.
Bishop?20) bestitigt worden.

Natiirlich ist es eine ganz andere Frage, wie
weit man praktisch die Genauigkeit des Arsennach-
weises treiben soll, und es wird von der Art der be-
treffenden Untersuchung abhiingen, ob man sich
(bei Verwendung unvollkommen gereinigter Re-
agenzien) etwa mit 1/;0o mg As als Grenze begniigen
soll. In den meisten toxikologischen Fillen z. B.
wird kaum cine groéBere Genauigkeit erforderlich
sein. Wie ich in meiner oben zitierten Arbeit aber
ausdriicklich bemerkt habe?1), warenes physio-
logische Probleme, welche mich zu einer ein-
gehenden Untersuchung der Arsennachweismethode
veranlaBten, dhnlich wie sie von A. Gautier
und G. Bertrand in einer groBen Zahl von
Arbeiten behandelt sind. Bei solchen Fragen fangt
aber das Untersuchungsgebiet ungefihr da an, wo
es fiir toxikologische Fille aufhort.

18) Diese Z. 20, 67 (1907).
19} Diese Z. 18, 416 (1905).
20) 3. Am. Chem. Soc. 28, 178 (1906).
21) Diese Z. 18, 419 (1905); Anmerk.

Beitrag zum Mineralstoffgehalt des
Honigs,

zugleich Erwiderung auf den Artikel von

Korpsstabsapotheker Utz iiber denselben
Gegenstand.

Von Dr. F. Scuwarg,

Direktor des chemischen Untersuchungsamtes der Stadt
Hannover.

(Eingeg. d. 7.{1.1907)

In Heft 51 Jahrgang 1907 dieser Zeitschrift
berichtet Herr Korpsstabsapotheker Utz aus-
Wiirzburg iiber den Gehalt des Honigs an Mineral-
stoffen. Er hat den Mineralstoff- bzw. Aschengehalt
von 131 inlindischen und von 18 auslindischen
Honigproben bestimmt und will bei den 131 in-
lindischen Proben in 56 Fillen = 43,19, einen
Aschengehalt unter 0,19, gefunden haben.

U t z sieht hierin den Beweis, dafl nicht nur
die Minimalgrenze von 0,19, der Vereinbarungen
nicht mehr aufrecht gehalten werden kann, sondern,
daB es iiberhaupt nicht gut angeht, einen niedrigsten
Gehalt des Honigs an Mineralstoffen festzusetzen,
da eine groBe Anzahl der im Handel vorkommenden
Honige (nahezu 509,) diesen Wert nicht erreicht.
Wenn diese Beobachtungen richtig wiiren, so hitte
die Bestimmung des Mineralstoffgehaltes bei der
Honigbeurteilung hinfiiro keinen praktischen Wert
mehr. Trotzdem schligt der Verf.vor, durch um-
fangreiche Untersuchungen von Honigproben aus
den verschiedensten Gegenden, dhnlich wie das bis-
lang bei der Weinstatistik und Fruchtsaftstatistik
durchgefiihrt sei, den Einflul zu studieren, welchen
die Bodenverhiltnisse und die verschiedene Tracht
auf den Gehalt des Honigs an Mineralstoffen aus-
iilben. Utz scheint demnach selbst angenommen zu
haben, daB seine Beweisfilhrung nicht allgemeine
Anerkennung finden wiirde, im anderen Falle wire
ja sein Vorschlag vollkommen {iberflissig gewesen.

Die obige SchluBfolgerung widerspricht in der
allgemeinen Form sowohl den Angaben in der Lite-
ratur, wie meiner personlichen Erfahrung, so dal
sie nicht unwidersprochen bleiben darf.

Die verdffentlichten Aschenanalysen lkann ich
nicht als Beitrag zur Ermittlung des Mineralstoff-
gehaltes der Naturhonige ansehen. Noch viel we-
niger sind sie gecignet, als einwandfreies Be-
weismaterial zur Widerlegung der in den Verein-
barungen aufgestellten Grenzzahlen zu dienen.

Diese Grenzzahlen fiir den Mineralstoffgehalt
des Honigs 0,1°5,—0,89, beziehen sich selbstver-
standlich nur auf Naturhonige. DaB Kunsthonig,
ferner Mischungen von Naturhonig mit Invert-
zucker, sowie Honig, der durch Zuckerfiitterung ge-
wonnen ist, hdufig unter 0,19, Mineralstoffgehalt
zeigen, und dal derartige Produkte ebenso hiufig
ohne Kennzeichnung ihrer Zusammensetzung in den
Handel gebracht werden, ist hinreichend bekannt.

Man kann daher die in den Vercinbarungen auf
Grund langer Erfahrungen aufgestellten Normen
nicht anders widerlegen, als durch einwandfreies
Untersuchungsmaterial, d. h. durch Untersuchung
von Honigproben, deren Naturrcinheit unzweifel-
haft feststeht. Alle Proben, die dieser Bedingung
nicht geniigen, die irgend einen Zweifel an ihrer
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Echtheit aufkommen lassen, konnen als Gegenbe-
weis nicht benutzt werden. Diese Forderung ist so
selbstverstindlich, daB es tiberfliissig sein sollte,
sie noch hervorzuheben. Steht nun fiir alle
Proben, deren Untersuchungsergebnisse U t z seiner
SchluBfolgerung zugrunde gelegt hat, die Natur-
reinheit unzweifelhaft fest? Aus seinen Ausfiih-
rungen ist das nicht zu ersehen. Utz hat sich
an verschiedene Imker und Bienenziichter um
Einsendung von Proben gewandt, und die ihm
iibersandten Proben nur auf ihren Aschenge-
halt gepriift. Ob diese Proben rein oder ge-
filscht waren, wird dem Leser nicht verraten.
Utz nimmt jedenfalls an, dafl sie reine Natur-
produkte darstellen, bringt aber keinen Beweis fiir
diese Annahme. Weder durch eingehende Unter-
suchungen hat er versucht, die Naturreinheit der
Proben zu beweisen, noch macht er andere Angaben,
welche ihn zu der Annahme berechtigen. Der hohe
Prozentsatz, nahezu 509, an Proben mit normal
drigem Aschengehalt mufl bei jedem Fachmann
Zweifel an der Naturreinheit der Proben hervorrufen,
da solche Beobachtungen aller bisherigen Erfah-
rung widersprechen. Wie ist es moglich, dafl die
Vereinbarungen als unterste Grenze 0,19, annehmen
konnen, wenn die Untersuchung von 131 Proben
aus verschiedenen Gegenden Deutschlands ergeben
sollte, dafl nahezu die Hailfte dieser Proben den
Anforderungen der Vereinbarungen nicht geniigt.
Eine eingehende Untersuchung zum Nachweis der
Naturreinheit wire demnach im vorliegenden Falle
sehr angezeigt gewesen.

Utz weist selbst auf die Notwendigkeit der
eingehenden Untersuchung bei Honigproben hin.
Er schlieit aus seinen Untersuchungen, dafi es
nicht zuldssig sei, sich bei derartigen Erzeugnissen an
Grenzzahlen anzuklammern; es miisse vielmehr fiir
die Beurteilung der gesamte Untersuchungsbefund
verwertet werden. Nur auf diese Weise sei es mog-
lich, sich vor falschen Schliissen und gegebenenfalls
vor Unannehmlichkeiten zu bewahren.

Es ist sehr bedauerlich, dal U t z diesen Rat
nicht selbst benutzt hat, er wiirde sich dann sicher-
lich iiberzeugt haben, dall die meisten seiner Proben
mit niederem Aschengehalt sich mindestens ver-
dichtig gezeigt hitten und infolgedessen fiir seine
Veroffentlichung nicht geeignet waren.

Warum hat Utz die leicht auszufithrende, von
ihm selbst in Nr. 24 dieser Zeitschrift als wertvolles
Hilfsmittel zur Untersuchung von Honig empfoh-
lene Methode von L e y nicht zum Vergleich heran-
gezogen? Hochstwahrscheinlich wiirde er dann ge-
funden haben, was ich bislang stets beobachtet
habe, dafl die Honigproben mit anormal niederem
Aschengehalt auch nach der L ey schen Methode
verdichtig sind, d. h. sie zeigen gegen die L e y sche
Silberlosung das Verhalten von Kunsthonig und
nicht das von Naturhonig.

Wie wenig kritisch U t z bei seiner Arbeit vor-
gegangen ist, ersieht man am deutlichsten daraus,
dafl unter den 56 Honigproben mit niederem
Aschengehalt 1 Kunsthonig und 2 Zuckerfiitterungs-
honige ganz zwanglos mitgezahlt sind und so auf
sehr einfache Weise den Prozentsatz der aschen-
armen Naturhonige erhéhen,

Ferner befinden sich in der Tabelle unter den
aschenarmen Honigproben Proben von bekannten

Kunsthonigfabrikanten. Ich erwihne hier nur
Heskamp, Papenburg, den Inhaber der Wiener
Fruchtzuckerfabrik -in Berlin, Brandenburgerstr. 6,
von welchem die 5 Proben 95—99 stammen, und von
denen 3, nidhmlich 95, 97 und 98 einen Aschen-
gehalt unter 0,19, haben.

Hier ist doch sicherlich nicht ohne weiteres
anzunehmen, dafl diese Proben aus reinem Natur-
honig bestehen! Ahnliche Bedenken lassen sich bei
vielen anderen Proben der Tabelle machen, worauf
ich jedoch nicht niher eingehen will. Ich glaube, das
Gesagte wird geniigen, um jeden Fachmann zu iiber-
zeugen, daf} die U t z schen Aschenanalysen fiir die
Beurteilung der niedrigsten Aschenwerte des
Naturhonigs ohne jegliche Bedeutung sind, und daf
durch sie keineswegs das bewiesen wird, was er be-
weisen wollte.

Zur weiteren Begriindung, wie wenig die Re-
sultate von Utz mit anderen Erfahrungen in Ein-
klang zu bringen sind, will ich nachstehend meine
eigenen Beobachtungen iiber diese Frage mittéilen.

Im hiesigen stadtischen Untersuchungsamte
werden seit Jahren eine gréffere Anzahl Honig-
proben untersucht, die grofitenteils bei der amt-
lichen Nahrungsmittelkontrolle aufgekauft werden.
In den letzten drei Jahren betrug die Zahl der Proben
jahrlich tiber 100 Stiick.

Wir bestimmen bei jeder Probe 1. das spez. Gew.
in 209 iger Losung, woraus sich Trockensubstanz
und Wasser berechnen 148t; 2. die Polarisation in
109, iger Losung vor und nach der Inversion und
3. den Aschengehalt.

Diese Werte geben ein ziemlich iibersichtliches
Bild von der Zusammensetzung des zu untersuchen-
den Honigs. Wir haben die Beobachtung gemacht,
da8 normaler Honig in 109%iger Losung im Polari-
sationsapparat von Schmidt und Haensch im
200 mm-Rohr vor und nach der Inversion eine Links-
drehung von mindestens 6,0° 8.V. zeigt. (Tannen-
honig natiirlich ausgenommen.) Enthalt ein Honig
groflere Mengen Rohrzucker beigemischt, so wird
die Linksdrehung vor der Inversion herabgedriickt
bzw. in Rechtsdrehung umgewandelt; nach der
Invertierung ist die Drehung aber wieder normal.
Zusstze von Stdrkesirup #uflern sich durch ver-
minderte Linksdrehung oder durch Rechtsdrehung
vor und nach der Inversion. In solchen Fillen wird
durch Zuckerbestimmungen vor und nach der In-
vertierung, und wenn erforderlich, durch Ermittlung
der Polarisation nach dem Vergiren die Ursache des
anormalen polarimetrischen Verhaltens festge-
stellt.

‘Ist die Polarisation im obigen Sinne normal,
80 kann keine rechtsdrehende Zuckerart beigemischt
sein, und es bleibt nur die Moglichkeit einer Bei-
mischung von Invertzuckersirup offen, da hierdurch
das polarimetrische Verhalten des Naturhonigs
nicht wesentlich verindert wird, weil Invertzucker-
sirup von etwa 759% Trockensubstanzgehalt, wie
man durch Rechung finden kann, in 109 iger Losung
iiber —6,0° S.V.im 200 mm Rohr drehen mub.
Ein Zusatz von Invertzucker 148t sich zurzeit weder
durch Polarisation, noch durch die Bestimmung von
Dextrose und Livulose, noch durch andere Methoden
mit Sicherheit feststellen. Er 148t sich nur vermuten
bei anormal niedrigem Aschengehalt. Ein Honig
mit einem Aschengehalt unter 0,19, ist nach meinen
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"% 1905
| 21. Juli || 1f1595| Reiner Bienenhonig, angeblich aus Italien ., . . 81,4 | 18,6 |0,071 |—4,1° |[—52° | — — — —
28. Sept.| 2| 2197| Reiner Bienenhonig, angeblich aus Valdivia in Chile 82,6 17,4 |0,085 |— 7,3° |—72° | — — — —

. 1906

& 23 Mai || 3] 1231 Seimhonig, Lieferant unbekannt, voun einem Hau- :

g sierer entnommen . 75,1 |24,9 10,077 |+ 6,0° |—7,9° |44,44 |73,44 27,50 —

] 18. Juni| 4| 1486 | ReinerBienenhonig, vonR.H.in Ho%m:vE.o.-mcEmﬂm: 80,6 | 19,4 |0,062 |- 6,5° |—7,6° | — — — —

@ | 25. Dez. || 5| 3823| Reiner Bienenhonig, von P. H. aus Immenrode i. Th 81,0 (19,0 |0,06 |— mvwo —75° | — — — —

T || 29. Dez. || 6| 3839| Leckhonig, von demselben Lieferanten, der die

m Probe 2197 geliefert hatte . . . . . . . . . . [797 [20,3 (0,095 |—6,0° |—6,6° | — — — | Rein rotbraun, fluorescierend,
g 1907 | kein gelbgriiner Schein,

mm 10. Jan. | 7| 125|| Garantiert reiner Bienenhonig, von P. H. aus Immen-

= rode . Th. . ., . . . .. . ... ... . ... |804]196 |007 |—74°|—70°| — — —  |Schmutzighraun, ohne jeden
m . gelbgrinen Schein.

g || 15. Marz|| 8| 678| Reiner Bienenhonig, von P. H. aug Immenrode i. Th. | 81,0 (19,0 (0,065 |— 7,3° |—8,0° | — — — | Wie Nr. 7.

® || 12. April| 9| 973| Reiner Bienenhonig, von P. H. aus Immenrode i. Th. | 81,0 19,0 (0,077 |—7,2° |—8,1° | — — —  |Rotbraun, sehr schwach gelb-
g griiner Schein, Reaktion un-
2 sicher.

aw || 16. Mai | 10| 1302 || Bienenhonig, angeblich italienischen Ursprungs, von

m einem bekannten Kunsthonigfabrikanten geliefert | 82,6 |17,5 |0,048 |— 3,7° |—5,6° |67,16 [75,24 | 7,68 |Rein rotbraun, es fehlt jeglicher
3 . gelbgriiner Schein.

Al 26. Juli |11||2078 || Reiner Bienenhonig, von A. E. aus Siebeneichen,

8 Kreiz Lowenberg, Schlesien . . . 81,05|18,95 (0,056 |—6,2° |—17,2° | — — — | Wie Nr. 10.

g || 18. Sept.| 12| 2767 | Garantiert reiner Bienenhonig, mo:_m-s Wachswerke

4 ) .H G., Minchen ., . ., . . . ... ... ... |80 (17,0 |0,054 |—3,7° |—-58° | — — —  |Braunrot, ohne gelbgriinen

® Schein.

26. Sept. (|13 | 2852 wabmcroimn von H. H., Papenburg . . . . . 80,2 |19,8 10,092 |—6,8° |—17,0° | — — — |Wie Nr. 12.

16. Okt. || 14| 3159 || Reiner Bienenhonig, von "P. H. aus Immenrode i. Th. |77 8 122,2 (0,068 |—5,7° |— ﬁuO — — — |Wie Nr, 12.

21. Okt. (|15 3228 || Bienenhonig, von H. H. Papenburg . . . . . . . wom me 0,093 |—7,2° |—88° | — — —  |Rétlichbraun, Stich ins Violette,

: . ohne gelbgriinen Schein.

21. Okt. |16 3229 || Bienenhonig, von demselben . ., . . . . . . .. |792 |20,8 |0,097 |—7,2° |—8,8° | — — — |Wie Nr. 15.

21. Okt. (|17 3230 || Bienenhonig, von R. H. in Lowenberg-Schlesien . (79,0 |21,0 |0,057 |— 7,4° |—8,7° | — — —  |Rotbraun, sehr schwacher gelb-
griiner Schein, die Reaktion
ist unsicher.

15. Nov. || 18 3543 | Bienenhonig, der Name des Licferanten wurde beim

® Finkauf verweigert . .. . . . . . .. . ... (79,8 |202 (0,060 |—5,0° |—G0° | — |68 —  |Blutrot, ohne gelbgriinen Schein.
~H
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Erfahrungen stark verdichtig und berechtigt den
Sachverstindigen, namentlich in Verbindung einer
im gleichen Sinne ausfallenden L e y schen Reaktion,
die Behorden zu weiteren Frhebungen iiber Her-
kunft und Gewinnung des Honigs zu veranlassen, um
auf diesem Wege die Verfilschung oder Naturrein-
heit des verdichtigen Produktes festzustellen. Aus
diesem Grunde ist die Aschenbestimmung von Wich-
tigkeit und wird deshalb von uns bei allen Honig-
proben ausgefiihrt. Zu jeder Bestimmung verwenden
wir 25 g.

In der geschilderten Weise sind im hiesigen
Amte in den Jahren 1905—1907 folgende Proben
untersucht worden :

1905 : 117 Proben darunter 2 Stiick
1906: 122 . 4
1907 : 135 , ' 12 ,, mit einem

Aschengehalt unter 0,19, oder in drei Jahren zu-
sammen 374 Proben mit 18 Stiick = 4,819, welche
die von den Vereinbarungen aufgestellte unterste
Grenze nicht erreichten.

Diese anormalen Proben waren aber keines-
wegs unzweifelhaft reine Naturhonige, sondern
nach dem Ergebnis der eingehenden Untersuchung,
sowie anderer Ermittlungen erwiesen sie sich als
verfilscht bzw. stark verdichtig. Da die Natur-
reinheit somit nicht feststeht, so kénnen sie auch
nicht als Beweis fiir den niederen Aschengehalt des
Naturhonigs gelten.

Die Analysen dieser Honigproben siehe Tabelle
Scite 438.

Aus der Tabelle ist zu ersehen, daf3 die Proben
6-—18 mit Ausnahme von 9 und 17 sich nach der
L e y schen Reaktion simtlich wie Kunsthonig ver-
halten. Bei 9 und 17 war die Reaktion zweifelhaft,
sie bleiben aber verddchtig, da sie sich anders ver-
halten wie Naturhonig. '

Bei den Proben 1—35 ist die L e y sche Reaktion
nicht ausgefiihrt, weil wir damals die Methode noch
nicht anwandten. Es ist aber anzunehmen, daB
sie bei den Proben 4 und 5 auch in dem Sinne
fiir Kunsthonig ausgefallen wire, denn diese beiden
Proben stammen aus derselben Quelle wie die Pro-
ben 7,8, 9,11, 14 und 17. Wie amtliche Erhebungen
ergeben haben, war Lieferant dieser Proben eine
Firma aus Lowenberg in Schlesien, die diesen Honig
teils von inlindischen, teils von auslindischen
Imkern bezogen haben will. Von hier aus gelangte
der Honig dann durch 3—4 Zwischenhiindler in die
Hinde des Konsumenten. Bezeichnend fiir die
Qualitit dieses angeblichen Naturhonigs ist die
Tatsache, daBl er noch aus dritter Hand mit
50 M pro Zentner gekauft wurde, wofiir man un-
mdoglich reinen Naturhonig kaufen kann. Probe 3
ist mit Rohrzucker verfiilscht.

Die Proben 1, 2 und 10 sind auslindischen Ur-
sprungs, und 13, 15, 16 stammen von demselben
Lieferanten, wie die anormalen Proben 95, 97 und
U8 der Utz schen Tabelle.

Meine Beobachtungen fithren demnach zu dem
entgegengesetzten Schlufl, wie die Beobachtungen
von U t z. Unter 374 Proben ,welche in den letzten
drei Jahren im hiesigen Untersuchungsamte unter-
sucht wurden, war auch nicht ein einziger unzweifel-
haft reiner Naturhonig mit einem Mineralstoffgehalt
unter 0,19, sondern die Honigproben mit gerin-
gerem Mineralstoffgehalt als 0,19) erwiesen sich 1

sdmtlich teils als gefilscht, teils als sehr stark ver-
déchtig. Ich halte deshalb die Bestimmung des
Mineralstoffgehaltes auch heute noch fiir ein sehr
wichtiges Kriterium zur Beurteilung der Reinheit
eines Honigs.

Die Druckmessung bei der Vakuum-
destillation.

Von Dr. Hartuaxn.
(Eingeg. d. 30./1. 1908.)

In dieser Zcitschrift 20, 2172 (1997) hat
Ubbelohde auf eine Einrichtung zur Druck-
messung nach Mac Le o d aufmerksam gemacht,
bei der die Gase und Dimpfe zeitweilig durch den
Apparat hindurchgesaugt werden, damit die Partial-
drucke in dem letzteren denselben Wert annehmen
wie in der Vorlage. Da die Zweckmilligkeit dieser
Vorrichtung von Reiff bestritten ist, werden im
folgenden Versuchsdaten gegeben, die dic Bestiiti-
gung der Angaben Ubbeloh des erbringen, ob-
wohl eine solche kaum notwendig war.

Die Apparatur bestand aus einer Vorlage in
der dauernd ein gleichméBiger Wasserdampfdruck
von etwa 20 mm erhalten ‘wurde, einer Queck-
silberpumpe und einem M a ¢ Le o d schen Druck-
messcr zum Durchsaugen (ihnlichdem vonUbbe -
lohde angegebenen) und einem anderen Mac Leod
ohne diese Vorrichtung. Die Luft wurde in den aus
der Tabelle ersichtlichen Intervallen ausgepumpt,
dann wurde mit beiden Druckmessern gemessen.

Es ergibt sich, daf nur die Einrichtung zum
Durchsaugen die richtigen Werte anzeigte, wihrend
die andere von R e if1 verteidigte Druckmesserart
falsche Angaben aufwies. Reiff hat, seinen Aus-
fiithrungen nach zu schlieBen, dies> Schwierigkeit
scheinbar iiberhaupt nicht gekannt.

Mac Leed zum Mac Leod ohne
Durchsaugen Durchsaugen
stamﬁ- Dampf Dampf
ruck
Luft (be- Luft (be-
mim rechnet) rechnet)
42,5 224 20,1 22,5 20,0
30,6 10,6 20,0 15,1 15,5
25,8 5,7 20,1 12,3 13,5
20,9 0,9 20,0 9,9 11,0

Die Fachgruppen des Vereins
deutscher Chemiker.
(Eingeg. d. 7./1. 1908.)

Von befreundeter. Seite erhielt die Redaktion
der Zeitschrift folgende Zuschrift :

Dal die Einrichtung der Fachgruppen fiir die
Industrie und den gegenseitigen Austausch und
Ausgleich der Meinungen und Ansichten sehr for-
derlich sein wird, diirfte jedem sofort klar sein,
der Gelegenheit hatte, den Verhandlungen der ein-
zelnen Abteilungen des Internationalen Chemiker-
kongresses in Berlin im Jahre 1903 beizuwohnen.



